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Composition Abricots entiers séchés au soleil

Ingrédient : Abricots*® (variété Prunus Armeniaca L., Malatya)

* issus de I'agriculture biologique

@ issus du commerce équitable contr6lé selon le référentiel Fair for Life.

Disponible sur www.fairforlife.org
Origine : Turquie ; Transformé en Turqu

Produit sans OGM, ni ionisation

ie

Nomenclature douaniére

08131000

Allergénes

(Ingrédients et contaminations croisées)

Absence

Caractéristiques organoleptiques

Aspect/couleur : Abricot entier sec, brun
Odeur/gout : caractéristiques

Calibres : N°2 : 101 a 120 /kg
N°4: 141 a 160 /kg

Caractéristiques physico-chimiques

SO i

Corps étrangers non naturels : ............

Corps étrangers naturels (feuilles, paille, ...):
Fragments de noyaux : ......................

Max. 24%
Absence

Aucun
Max 2 /carton
Max 2 /carton

INSECLES VIVANTS & ... Aucun
Insectes morts (ceufs, cocons, vermoulures, vers) : Max 2%
Dommage di aux inSectes @ .........coveveveenennn.. Max 2%
Saletés © .o Max 0.2%
-Tachetés : .o Max 2%
-Marquedegréle : ... Max 2%
-Brhlure parlesoleil : .........ccooiiiiiiiiiin. Max 2 %
- Déchiré/AbTmME : ..., Max 3%
- Humidité sur l'abricot : ................ooonl. Max 2%
Caractéristiques microbiologiques Flore totale aérobie : < 100 000 ufc/g
E.coli : < 10 ufc/g
Levures : <100 000 ufc/g
Moisissures : <100 000 ufc/g
Salmonelles : Abs / 25¢g
Caractéristiques nutritionnelles Energie 241 kecal — 1156 kJ
(valeurs moyennes pour 100g) Matiéres grasses : 059
Dont acides gras saturés : 0.01g
Glucides : 639
Dont sucres : 539
Fibres alimentaires : 7349
Protéines : 34¢g
Sel : 0,003 g

Conservation

DDM : 12 mois, dans les conditions recommandées

Conditions de stockage optimales : au frais (4 -10°C) et au sec (60-

Conditionnement

70%HR)

Abricots N°4 : carton de 12,5 kg (N010180)
Abricots N°4 : carton de 5 kg (N010268)
Abricots N°2 : carton de 5 kg (N010179)

Les informations ci-dessus sont indicatives, basées sur les informations transmises par nos fournisseurs et n’engagent pas
notre responsabilité. Nous recommandons de vérifier par vous-mémes la conformité de cet article a vos besoins




