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LSDH L’ABEILLE JFA

FICHE TECHNIQUE PRODUIT : Soja nature bio

Date : 25/05/22 Version:7

1. ARTICLE : JUS DE SOJA BIO

2. DESIGNATION LEGALE :
JUS DE SOJA issu de I'agriculture biologique, STERILISE UHT
Mention complémentaire possible : Conforme a la norme NF V 29-001

3. SITE DE CONDITIONNEMENT :
Saint Denis de I'Hétel
Code emballeur : EMB 45273D

4. CONDITIONNEMENT (DLUO, conseils d’utilisation) :
DLUO : 365 jours

Conseil d'utilisation, avant ouverture : Bien agiter avant dégustation - A conserver a température ambiante.
Conseil d'utilisation, aprés ouverture : A conserver au réfrigérateur entre 0°C et +6°C et a consommer dans les 5 jours

5. INGREDIENTS :

Jus de soja*.

*Ingrédient issu de I'agriculture biologique
Soja origine France

6. CRITERES ORGANOLEPTIQUES :

CRITERE CIBLE

Couleur — aspect Blanc

Odeur Caractéristique du soja
Goat Caractéristique du soja
Texture Liquide

7. CRITERES MICROBIOLOGIQUES :

CRITERE / UNITE CIBLE
Flore totale (CFU/0,1mL) <10

8. REFERENCES LEGALES ET TECHNIQUES :

Nos sociétés respectent strictement la Iégislation et anticipent dans la mesure du possible les changements de
|égislation et de normes.

Ce produit est non ionisé selon les directives en vigueur.

Le soja est issu d’une filiére Identité préservée (Non OGM).

Allergénes : soja

Notre site est certifié IFS.
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LSDH L’ABEILLE JFA

FICHE TECHNIQUE PRODUIT : Soja nature bio

9. VALEURS ENERGETIQUES ET NUTRITIONNELLES MOYENNES :

% des AR* par
Pour 100ml Pour 200ml portion

Energie 38kcal/157kJ 75kcal/313kJ 4
Matiéres grasses g 1,9 3,8 5

dont acides gras saturés g 0,4 0,8 4
Glucides g 1,3 2,6 1

dont sucres g 0,6 1,2 1
Fibres alimentaires g 0,6 1,2
Protéines g 3,5 7 14
Sel g 0,01 0,02 0

* Apports de référence pour un adulte-type (8 400kJ/ 2 000kcal)

Cette brique contient environ 5 portions de 200m|

10. PORTION RECOMMANDEE :
200 ml (verre)

11. ALLEGATIONS POSSIBLES :
Riche en protéines

NUTRI-SCORE

| NB : modifications apportées en italique

| Validé par : Emilie Bourgeois pour Apolline Moreau, R&D
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